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RESTAURANT DA NUNZIO

SILVESTERMEND

SILVESTER 202672027

M 7

Vitello Tonnato| Carpaccio Rinderfilet
Biiffelmozzarella Gaprese

Tortelloni gefillt mit Steinpilz und Ricotta
% fruchtiges Tomatensugo
Basilikumprest| Parmesan

Rinderfilst v. Holzkohlegrill| Barolo-
Iwieheln-Jus| Kiirhis-Kartoffelpiree

{>> Himbeer-Lotus-Tiramisu

U

Carpaccio Pulpo] Lachs| Wildkrdutersalat
Titronendl Tomate

Tortelloni gefilllt mit Steinpilz und Ricotta
fruchtiges Tomatensugo
Basilikumpresto| Parmesan

Wolfsharschfilet| Safranrisotto
Salsa Verde

Himbeer-Lotus-Tiramisu

W/WM

Rote Bets Carpacciol Schafskise ¢
gerdstete Walnisse| Rucola

Tortelloni gefillt mit Steinpilz und Ricotta O
fruchtiges Tomatensugo
Basilikumpresto| Parmesan %
Stainpilzrisotto| frischer Wintertriiffel
Parmesan g

Himbeer-Lotus-Tiramisu

109,- § PRO PERSON
INKL. APERITIF UND PARTY
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